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1. Uvod:

Projektova dokumentace fesi dispozicni vztahy a technologické zafizeni
vydeje dovaZenych jidel , umyvarny nadobi a dalSich nezbytnych prostor ve véznici
Vykmanov.

2. Kapacity:
Pocet jidel denné (pondéli az nedéle)
snidané 400 porci
obédy 400 porci vcetné diet
vecere 400 porci véetné diet

napoje jsou rovnéZz vydavany z jidelny do donesenych esusu stravniku,
pri snidani vydej z varnic podle sortimentu napoji, obéd vecefe bez napoju

3. Sortiment
Snidané: ¢aj sladky, nesladky,miéko, kava atd. chleba, rohliky, pomazanka a
podobné
Obéd:polévka, hlavni jidlo, priloha
Dtto dieta
Vecere:jako obéd, mozZnost i studené

4. Technické reseni:

Dovoz jidel z centralni kuchyné probiha v termoportech, varnicich .

Pro zasobovani vydejny je uréen samostatny vstup. Z obsluzné chodby je
pristup do mistnosti vybavené regaly pro uskladnéni termoportt, stolem, pro pfipravu jidel do
vydejnich,pojizdnych, vodnich lazni.Je zde také dfez s tlakovou sprchou pro myti termoportt
a gastronadob pred vracenim do centralni kuchyné.

Mistnost navazuje na vydej jidel. Vydejni okna do jidelny jsou opatrena
nerezovym parapetem . VySka parapetu okna 900mm (navazuje na vydejni stoly). Ze strany
obsluhy je nerezovy stal, vodni lazeri na 3 GN 1/1. z pojizdného nerezového regalu jsou
k dispozici plastové tablety (vel. 190x320x70mm). , do kterych je z vodni lazné vkladana
strava.Ve druhém okné je vydavana DIETA.

Vydej jidel zajistuji uréeni odsouzeni. Pro umyti rukou obsluhy je nerezove
umyvadlo s baterii.

Jidelna ma kapacitu cca 60 mist, takZe pro vydani 400porci,je potreba pri obratce na zidli 20
min., doba vydeje 2 hodiny.

V umyvarné stolniho nadobi je osazena mycka pro myti tablett a nadobi.
Pred myc¢kou je v podlaze nerezovy Zlab s rostem. Tablety odkladaji stravnici do otvoru
stanovené velikosti (210 x100mm), parapet 850mm. Otvor je opatfen nerezovym obkladem
S ukon¢enim na sténé , v jidelné, osazenim do obkladu stény.Zabezpeceni z vnitfni strany
zajisti investor. Na otvor navazuje pracovni nerezovy stul s trnoZi pro umisténi nadoby na
odpad. Dale je stil s dfezem a tlakovou sprchou, oblouk 90° a vstup do tunelové mycky
(podrobny popis v technologickych standardech).Z mycky vyjizdi kose s umytym nadobim na
valeckovy stul s koncovym vypinacem. Umyté tablety uklada obsluha do nerezovych
,pojizdnych, rostovych regalii Na sténé je nerezové umyvadlo a dvojdrez s tlakovou
sprchovou baterii.. Umyté tablety se dopravuji k vydeji jidel .Pro manipulaci je zde nerezovy
, dvoupolicovy vozik.

Pro personal (odsouzeni) je z obsluZné chodby prfistupna satna WC a
sprcha pro personal, umyvadlo s baterii.Nechybi ani uklidova komora.

Stravnici maji k dispozici pouze IZici, kterou si berou sebou. Pro myti pFiboru
a esusu je v jidelné zajisténa moznost umyti.
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5. Pracovnici:
Celkem I. Sména Il. Sména
Pocet pracovniki 8 4 4

6.Pracovni prostredi

Hlu¢nost:
kuchyné ....... max. 70dB
ostatni .......... max. 70dB

Osvétleni
kuchyné ........ 500 Ix
ostatni ........... 160 Ix

Relativni vihkost:
kuchyné 70%
umyvarna 60%
ostatni 20 - 60%

Teploty v zimnim a letnim obdobi:
jidelna 18-20C
kuchyné a umyvarny 15° C
Satny 20° C

7.Naroky na energie :

Elektricka energie vydej

celkem instalovano pin = 5kW/230V
48 kW/400V

soudobost 0,7

skutec¢ny pfikon 38kW

8.Pozadavky na stavebni reseni

Dvere:

Druh a uprava dveri se ridi provozem a u¢elem mistnosti tak, aby byla zajisténa dostatecna
Sirka prichodu a dale poZadavky vyplyvajici z poZzarné bezpecnostnich predpisu.

Vnitfni i vnéjsi dvere, jimiz se dopravuje zboZi nemaji byt opatfeny prahem. Vstupni dvere
musi byt z obou stran opatfeny ochrannym plechem do vysky 20cm.

Okna:
Okna musi byt oviladatelna z podlahy. Okna v provoznich mistnostech pro vydej jidel a ve
skladech potravin musi byt opatfena hustou siti proti hmyzu.

Podlahy:

Podlahy vsech provoznich mistnosti musi byt lehce omyvatelné, snadno cistitelné, trvanlivé,
odolné proti mechanickému poskozeni, bezprasné, nehlu¢né a protiskluzné. V mistnostech
s vlhkym a mokrym provozem jsou podlahy vodotésné. Z divodu prevence rizik vzniku
uraza na pracovistich a na zakladé platnych vyhlasek a norem (Vyhlaska 268/2009 Sb., o
technickych poZadavcich na stavby a CSN 74 4505), je poZadovana dle CSN 74 4505
LPodlahy — Spole¢na ustanoveni®, v ¢lanku 4.17 této normy prislusnou protiskluznost
podlahy, jenZ je dana soucinitelem smykového treni .f “ nebo tfidou protiskluznosti R.
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Pro tento provoz je nutno dodrZet protiskluznost R12.

Povrchy stén:

Povrchy stén se fidi ucelem mistnosti. Veskeré vyrobni prostory (kuchyné, umyvarny nadobi,
pripravny) musi byt opatfeny obkladem z keramickych obkladacek do vyse zarubni dveri,
minimalné 1,8m.

Ve vsech ostatnich mistnostech postaci provedeni omitky stén a stropt hladké. Rohy stén
na dopravnich cestach opatfit ochranou listou.

Otvor pro vraceni tabletu, obloZen nerezem, z prostoru jidelny provést obklad.

PoZadavky na technicka zafizeni

Vodovod:
Dimenzovani privodu vody uréuje maximalni spotfeba vody. Technologické zafizeni kuchyné
vyZaduje pripojky studené a teplé vody.

Kanalizace:
Viz stavebni projekt

Vytapéni: 5
Vnitfni teplota v jednotlivych mistnostech je dana v CSN 060210.

Vzduchotechnika:

Vzduchotechnické zafizeni je nutné v prostorech bez pfirozeného vétrani a tam, kde vznikaji
skodliviny, tj. nadmérnym vlivem tepla — nadmérny vyvin par.Profese VZT rFesi odvétrani
vyprodukovaného tepla a urc¢i potfebné vymény vzduchu na zakladé hodnot pfikont
jednotlivych elektrickych spotrebicu, uvedenych v soupisu stroji a zfizeni. (umyvarna
nadobi)

Hygiena pracovniho prostredi a sanitace:

Nedilnou soucasti zafizeni stravovaciho provozu musi byt sanitacni fad, ktery zahrnuje
soubor opatrfeni, zajistujici technologické a hospodarské podminky pro uskutecriovani a
plnéni hygienickych a protiepidemiologickych poZadavku, vyplyvajici ze smérnice a
hygienickych poZadavkii na pracovni prostfedi vydané Ministerstvem zdravotnictvi CR a
Narizeni Evropského parlamentu a Rady.

9.BOZP

Bezpecnost a ochrana zdravi pfi praci

V oblasti bezpecnosti prace se vychazi z platnych bezpecnostnich predpisd. Prostor kolem
technologickych zafizeni je dimenzovan tak, aby vyhovoval bezpe¢nostnim, provoznim,
montaznim a udrzbovym narokiim. Za provozu je nutna zvysena opatrnost pracovniki
obsluhujicich zafizeni, pfi manipulaci s horkymi nadobami apod. je nutno pouZivat
predepsané ochranné pomucky. V provozu je nutno bezpodmine¢né dodrZet veskeré
predpisy pro obsluhu strojniho zarizeni, vydané vyrobcem. Veskeré osoby, pracujici ve
stravovaci ¢asti, musi mit pfedepsanou zdravotni prohlidku nebo platny zdravotni prikaz.

Mistni vihkost se miZe ve vysSe uvedenych prostorach vyskytnout na podlaze a max. do vyse
1500mm nad podlahou. Umyvaci prostory ve vSech ¢astech kuchyné budou posuzovany dle
CSN 332000-7-701. V uvedenych prostorech, vzhledem k provozu vzduchotechnického
zarizeni, nedojde ke sraZeni vody na sténach. Uklid stén, v¢. sanitace bude provadén dle
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provozniho, event. sanitacniho radu bez pouZiti strikajici vody z hadice. PFi udrzbé, event.
sanitaci nesmi byt strikajici vodou zasaZena el. zafizeni nebo zasuvky!

V provozu se neuvaZuje, Ze by elektrické stroje a pristroje byly v dosahu vody stiikajici, tryskajici ze
vS§ech stran nebo Ze mohou byt vodou zaplaveny.

Provoz nemd negativni vliv na Zivotni prostredi.

10.Zavér

Projektovd dokumentace je zpracovdna v souladu s hygienickymi predpisy a bude konzultovdna na
KHS

15.5.2017 Vypracoval: Ing. Miroslav Reich



